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Sobre a empresa

Montagem e instalação

Assistência técnica

Entre em contato com a nossa central:
contato@alfatec.ind.br ou se preferir (21) 2564-2001.

alfatec.cozinhas  / (21) 97215-7105

A Alfatec possui mais de 28 anos no mercado de cozinhas profissionais, iniciou sua

história como locadora de equipamentos fabricados por terceiros e logo em seguida

começou a fabricação de seus próprios. Hoje, a empresa possui sua fábrica no Rio 

de Janeiro e atua em todos os estados do Brasil e no exterior.

A Alfatec está entre os principais fabricantes de equipamentos do setor de 

cozinhas profissionais e industriais do país, se destacando por ser uma empresa

de soluções em aço inox, fornecendo equipamentos de qualidade e de longa vida

útil, prestando constante assessoria aos seus clientes desde o desenvolvimento

do projeto ao funcionamento da cozinha e utilizando sempre o que há de mais

moderno em tecnologia.

Nos últimos anos, a Alfatec vivenciou um crescimento de quase 80%, fazendo-se

presente nos principais eventos esportivos e musicais ocorridos no Rio de Janeiro.

Investiu em modernas máquinas  e parque fabril, que permitiram à Alfatec

melhorar a qualidade e acabamento de seus produtos. A Alfatec atua em diversos

mercados, sempre oferecendo equipamentos de alta tecnologia e durabilidade.

A Alfatec possui profissionais treinados, prontos para realizar as montagens e

instalações dos equipamentos de cozinha ou de outro segmento. Garantimos assim

aos nossos clientes , um serviço de alta qualidade e pontualidade. Nossos

equipamentos saem da fábrica testados e regulados, com os respectivos manuais 

de instruções e certificado de garantia emitido pela Alfatec.

A Alfatec presta assistência técnica nos seus equipamentos em todo o território

nacional. Nossa equipe está pronta para prestar serviço com qualidade e eficiência,

atendendo sempre com rapidez.



A série GOURMET 700 é uma linha modular de equipamentos 

para cocção de alimentos projetada pela Alfatec para atender as 

necessidades típicas das cozinhas profissionais brasileiras. Com 

aquecimento a gás e elétrico, os equipamentos incorporam 

inteligentes características para melhorar a eficiência e a produtividade 

nas diversas operações de foodservice de pequeno e médio porte.

 
Equipamentos duráveis com construção 
robusta, próprios para operação em 
regime de uso severo das cozinhas 
profissionais brasileiras.

Refrigeradores de base com gavetas para 
apoio dos módulos de cocção. O quente e 
o frio juntos para criar estações de cocção 
mais eficientes.

Novos manípulos com design elegante e 
de fácil visualização para ajustes precisos e 
seguros da operação.

Modulação de 400mm, maior área útil 
entre os equipamentos da categoria.

Garantia de 12 meses e assistência técnica 
em todo o país.

Construção em aço inoxidável tipo 304, 
material com comprovada resistência 
superior a corrosão e adequado a 
instalação em regiões litorâneas e de 
elevada humidade e temperatura.

Módulos compactos com grande 
capacidade de produção para soluções 
profissionais em espaços reduzidos.
Apenas 755mm de profundidade.

Excelente desempenho e eficiência.

INOX

30

12

Cocção modular

GOURMET 700
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A série STARK 900 é uma linha modular de equipamentos para 

cocção de alimentos “heavy duty”, projetada pela Alfatec para 

atender as mais severas condições de uso típicas das cozinhas 

profissionais brasileiras.

Com aquecimento a gás e elétrico, os equipamentos incorporam 

inteligentes características para melhorar a eficiência e a produtividade 

nas diversas operações de foodservice de médio e grande porte.

Cocção modular

STARK 900



Sob medida







A A LINHA COMERCIAL é uma linha modular de equipamentos 

para cocção de alimentos projetada pela Alfatec para atender as 

necessidades típicas das cozinhas profissionais brasileiras. Com 

aquecimento a gás, os equipamentos incorporam inteligentes 

características para melhorar a eficiência e a produtividade nas 

diversas operações de foodservice de pequeno e médio porte.

Equipamentos duráveis com construção 
robusta, próprios para operação em  

regime de uso severo das cozinhas 
profissionais brasileiras.

Construção em aço inoxidável tipo 304, 
material com comprovada resistência 
superior a corrosão e adequado a 
instalação em regiões litorâneas e de 
elevada humidade e temperatura.

Módulos compactos com grande 
capacidade de produção para soluções 
profissionais em espaços reduzidos. Apenas 
755mm de profundidade.

Excelente desempenho e eficiência.

INOX 4
30

Novos manípulos com design elegante e 
de fácil visualização para ajustes precisos e 
seguros da operação.

Modulação de 400mm, maior área útil 
entre os equipamentos da categoria.

Garantia de 12 meses e assistência técnica 
em todo o país.12

Cocção modular

COMERCIAL







Construção em aço inoxidável tipo 304, 
material com comprovada resistência 
superior a corrosão e adequado a instalação 
em regiões litorâneas.

 

Disponíveis também em alumínio naval.

INOX 4
30

Garantia de 12 meses e assistência técnica 
em todo o país.12

Equipamentos duráveis com construção 
robusta. Isolamento térmico em poliuretano 
expandido com 50 mm de espessura e 
barreiras térmicas em perfis de PVC.

Espaços internos dimensionados para 
receber recipientes Gastronorm 1/1 ou 
prateleiras gradeadas.

1/1

Tampo superior em aço inoxidável tipo 304. 
Opcionalmente fornecido com tampo em 
granito ou mesmo sem o tampo.

Portas de vidro fornecidas opcionalmente.

Caixa elétrica blindada conforme normativa 
Tampo superior em aço inoxidável tipo 304. 
do Inmetro.

Controlador digital protegido contra 
impactos e água.

Frost free, com evaporação da água de 
degelo.

FROST
FREE

Unidade de condensação com
facilidade de manutenção.

Respiração frontal da unidade de 
condensação.

FROST
REFRIGERADORES, FREEZERS E MINI CÂMARAS

A série FROST da alfatec é constituída por três linhas, sendo Frost Horizontal; 

Frost Vertical; Frost Mini câmara . Desenvolvidos pela alfatec para atender as 

necessidades de conservação e preparo de alimentos nas cozinhas profissionais 

brasileiras. Freezers e Refrigeradores que na versão Frost H possuem de 1 a 4 

portas, e na versão Frost V de 2 a 4 portas. Mini Câmaras de 1 a 3 portas congeladas 

ou Refrigeradas com portas de vidro ou linha Black. Oferecemos uma solução 

econômica e prática para cozinhas profissionais de variadas capacidades.



FROST
REFRIGERADORES E FREEZERS HORIZONTAIS

H



FROST
REFRIGERADORES E FREEZERS HORIZONTAIS

H



FROST
REFRIGERADORES E FREEZERS VERTICAIS

V



FROST
MINI CÂMARAS

M



MOBILIÁRIOS

Puxadores resistentes com perfil de 
alumínio extrudado e ponteiras de ABS.

Gavetas com trilhos pantográficos em aço 
inoxidável. Abertura suave e firme.

Portas de correr com roldanas em aço 
inoxidável.

Garantia de 12 meses e assistência técnica
em todo o país.

Construção em aço inoxidável tipo 304, 
material com comprovada resistência 
superior a corrosão e adequado a 
instalação em regiões litorâneas e de 
elevada humidade e temperatura.

Sistema modular para formar diversos 
ambientes de cozinhas profissionais. 12

INOX

30

Equipamentos duráveis com 
construção robusta, próprios para 
operação em regime de uso severo das 
cozinhas profissionais brasileiras.

A série MOBILIÁRIOS da Alfatec é uma linha modular de mobiliário 

em aço inoxidável para cozinhas profissionais. Mesas lisas e com 

cubas, armários inferiores e superiores, gavetas, prateleiras e outros 

módulos com dimensões compatíveis com a linha Frost H, de 

refrigeradores e freezers horizontais, permitindo a composição de 

ambientes técnicos, eficientes e elegantes de cozinha. Diversos 

modelos de carros complementam a linha.



MOBILIÁRIOS - MESAS



MOBILIÁRIOS - PRATELEIRAS



MOBILIÁRIOS - ESTANTES



MOBILIÁRIOS - ARMÁRIOS



MOBILIÁRIOS - CARROS



MOBILIÁRIOS - ACESSÓRIOS



LINHA BAR
Mobiliário modular e refrigeradores

A série BAR fabricada pela Alfatec oferece flexibilidade e praticidade 

para criar áreas de bares eficientes e rápido atendimento. 

Constituída por módulos para gelo, suportes para garrafas, áreas 

para montagem de coquetéis, módulos para copos e cubas de 

lavagem, além de refrigeradores para garrafas,

barris de chope e congeladores de caneca.

Cubas para gelo.

Refrigeradores para barris de chope e 
bebidas.

Congelador de canecas de chope.

Garantia de 12 meses e assistência técnica
em todo o país.

Sistema modular para formar bares de 
diferentes tamanhos e espaços variados.

Equipamentos duráveis com construção 
robusta.

12

Construção em aço inoxidável tipo 304, 
material com comprovada resistência 
superior a corrosão e adequado a 
instalação em regiões litorâneas e de 
elevada humidade e temperatura.

INOX

30



CÓDIGO

MDDK1-60B
MDDK1-70B
MDDK1-80B

MDDK1-60
MDDK1-70
MDDK1-80

CÓDIGO
SG2-1N80-40
SG2-1N80-80

SG2-1N80-120
SG2-1N80-150
SG2-1N80-200
SG2-1N80-240

CÓDIGO
MDCP1-40B

MDCP1-80B

MDCP1-40

MDCP1-80

CÓDIGO
MDGL1-40B

MDGL1-80B

MDGL1-40

MDGL1-80

CÓDIGO

MDPR1-40B
MDPR1-80B

MDPR1-40

MDPR1-80

CÓDIGO

MDCB1-40B
MDCB1-40



CÓDIGO

MDDK1-200
MDDK1-150

CÓDIGO

MDDK1-60B
MDDK1-70B
MDDK1-80B

MDDK1-60
MDDK1-70
MDDK1-80



CÓDIGO

FCC1-1000

DIMENSÕES

1000x715x950

(mm)



BUFFET

A série BUFFET é a solução desenvolvida pela Alfatec para 

distribuiçãode alimentos. Formada por expositores drop-in, estufas, 

refrigeradores e pass thru a linha permite a criação de diversos 

sistemas de distribuição para autoserviço com fluxo rápido, 

segurança alimentar e valorizando a apresentação dos alimentos.

Segurança alimentar com conservação 
dos alimentos nas temperaturas seguras e 
protetor salivar.

Expositres aquecidos e refigerados drop-in 
para facilidade de instalação em balcões 
diversos.

Balcões com design próprio ou conforme 
o projeto do cliente.

Garantia de 12 meses e assistência técnica
em todo o país.

Construção em aço inoxidável tipo 304, 
material com comprovada resistência 
superior a corrosão e adequado a 
instalação em regiões litorâneas e de 
elevada humidade e temperatura.

Sistema modular para formar diversos 
ambientes de cozinhas profissionais. 12

INOX

30

Equipamentos duráveis com 
construção robusta, próprios para 
operação em regime de uso severo das 
cozinhas profissionais brasileiras.







VITRINE

Garantia de 12 meses e assistência técnica
em todo o país.12

Internamente aço inox aisi 304, com 
acabamento escovado.

INOX

30

Revestimento externo em aço inox aisi 202, 
com acabamento escovado.

INOX Iluminação em led branco quente. 
Iluminação no teto e em cada prateleira, 
todos os níveis iluminados.

2 Prateleiras em vidro reguláveis.

Sistema frost free, dispensa dreno.FROST
FREE

Vidros temperados serigrafado preto.

Portas deslizantes, independente do 
tamanho são duas portas todas as medidas. 
Possui espelho nas portas internamente.

As VITRINES SQUARE foram desenvolvidas com design moderno, 

prateleiras reguláveis e iluminação em LED, garantindo que 

os produtos tenham o máximo de evidência. Construída em 

aço inoxidável, com tampos e prateleiras de vidro, as vitrines 

proporcionam exposição ampla e organizada dos produtos.

Nas versões Refrigerada, Aquecida e Neutra, indicadas para 

exposição e conservação de produtos diversos.






